Темы курсовых работ по дисциплине «Технология хлебобулочных изделий» студентов 3 курса очной формы обучения 2026/2027 учебного года

	№
	Тема курсовой работы
	Задание

	1
	Производство хлеба белково-пшеничного с суточным заданием 
	Технология тестоведения на большой густой опаре с суточным заданием 7,500 т

	2
	Производство бубликов особых с тмином 
	Технология тестоведения с внесением части спелого теста в опару с суточным заданием 3,150 т

	3
	Производство хлеба краснодарского 
	Технология тестоведения с брожением теста при пониженных температурах с суточным заданием 12,150 т

	4
	Производство булочки питательной 
	Технология тестоведения на комплексных смесях с суточным заданием 0,350

	5
	Производство булочек диетических с лицитином сладких 
	Технология тестоведения на термофильной закваске с суточным заданием 0,550 т 

	6
	Производство колычела 
	Технология тестоведения на жидких опарах с суточным заданием 0,070 т

	7
	Производство соломки сладкой 
	Технология тестоведения на жидких дрожжах с суточным заданием 0,850 т

	8
	Производство сдобы липецкой 
	Технология тестоведения на жидкой соленой опаре с суточным заданием 0,650 т

	9
	Производство хлеба ржано-пшеничного простого 
	Технология тестоведения на жидкой ржаной закваске с заваркой с суточным заданием 3,000 т

	10
	Производство булочки с пониженной кислотностью с 
	Технология тестоведения на КМКЗ с суточным заданием 2,900 т

	11
	Производство слойки кондитерской 
	Технология тестоведения на большой опаре с суточным заданием 1,850 т,

	12
	Производство пирогов домашних с повидлом 
	Технология тестоведения на опаре с пониженной влажностью с суточным заданием 0,350 т

	13
	Производство калачей уральских 
	Технология тестоведения с применением молочной сыворотки с суточным заданием 0,350 т

	14
	Производство хлеба зернового «Здоровье» 
	Технология тестоведения на полуфабрикатах сыпучей консистенции с суточным заданием 2,750 т

	15
	Производство рогликов
	Технология тестоведения на соленой опаре с суточным заданием 0,650 т

	16
	Производство хлеба молочного из пшеничной муки высшего сорта и бриошей
	Технология тестоведения безопарный способ с суточным заданием хлеба молочного из пшеничной муки высшего сорта 4,750 т, производство бриошей с суточным заданием 0,650 т

	17
	Производство хлеба из муки второго сорта 
	Технология тестоведения на большой густой опаре с суточным заданием 4,000 т

	18
	Производство булки сдобной майской 
	Технология тестоведения с внесением части спелого теста в опару с суточным заданием 3,500 т

	19
	Производство булки крестьянской 
	Технология тестоведения с брожением теста при пониженных температурах с суточным заданием 1,700 т

	20
	Производство хлеба городского 
	Технология тестоведения на комплексных смесях с суточным заданием 4,000

	21
	Производство хлеба бородинского 
	Технология тестоведения на термофильной закваске с суточным заданием 3,400 т 

	22
	Производство батона с изюмом 
	Технология тестоведения на жидких опарах с суточным заданием 2,700 т

	23
	Производство булки крестьянской 
	Технология тестоведения на жидких дрожжах с суточным заданием 2,700 т

	24
	Производство хлеба житного 
	Технология тестоведения на жидкой соленой опаре с суточным заданием 2,500 т

	25
	Производство хлеба из муки второго сорта 
	Технология тестоведения на большой густой опаре с суточным заданием 4,000 т

	26
	Производство булки сдобной майской 
	Технология тестоведения с внесением части спелого теста в опару с суточным заданием 2,500 т

	27
	Производство булки крестьянской 
	Технология тестоведения с брожением теста при пониженных температурах с суточным заданием 1,700 т

	28
	Производство хлеба городского 
	Технология тестоведения на комплексных смесях с суточным заданием 4,000


